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CARMENERE / 2017

ORIGEM
Vale Central.

soLo

Terrenos associados a ribeiras e terragos.

COR

Pdrpura escuro e profundo.

NARIZ
Deliciosos aromas a fruta.Ameixa preta e groselha negra, chocolate com
toques de café e notas tostadas provenientes do barril de carvalho.

BOCA

Notas de ameixa preta e especiarias, generosamente emolduradas pelo
carvalho americano tostado com uma textura suave e bem estruturada em
boca.

HARMONIZACAO
Se expressa maravilhosamente bem com carnes de caga, acompanhadas
por molhos agridoces e berries.

www.casillerodeldiablo.com

Safra 2017. Jantar em 09/09/20109.

7411






