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Vindima: 2007

Variedade: Cabernet Sauvignon

Terroir: Vale dos Vinhedos

Clone Varietal: Entav 15

Clone Porta-Enxerto: SO4

Sistema de Producgdo: Espaldeira Simples
Densidade/ha: 4.000 plantas

Tipo de Poda: Cordio Esporonado

Carga de Gemas/ha: 50.000

Praticas Viticolas: Desbrota, desponta, desfolha na regido dos cachos, raleio de
cachos para controle de produgdo.
Colheita: Manual e seletiva.

Vinificagdo

- Selec¢do final dos cachos;

- Desengace das uvas frescas;

- Uso de leveduras selecionadas Saccaromyces Cerevisiae;
- Fermentagdo alcdolica com temperatura de 242 a 259C;
- Maceragdo durante 10 dias;

- Prensagem descontinua delicada;

- Fermentagdo malolatica;

- Maturagdo por 8 meses em barricas de carvalho francés;
- Estabilizacdo tartarica;

- Engarrafamento;

- Maturagdo em cave por 12 meses.

Visdo: Vermelho rubi com tons elegantes de envelhecimento.

Olfato: Complexo e vigoroso no bouquet, lembrando frutas como ameixa preta e
cerejas, notas de especiarias aliadas ao equilibrio do carvalho.

Paladar: Corpo intenso e acidez equilibrada; apresenta taninos macios que dao
suporte a um notdvel volume em boca.

Consumo: 162 a 182C.
Harmonizagao: Queijos maduros, massas e carnes com molhos condimentados.

Laudo Analitico

Alcool: 13,5%

Acidez Total: 7,6g/| de dcido tartdrico
Acidez Volatil: 0,50g/I de cido acético
Densidade: 0,995

Extrato Seco: 32,2g/|

SO, Total/Livre: 0,082 / 0,034 g/l
Aclcares totais em glicose: 2,51g/I
pH: 3,7

PF de bife acebolado no Restaurante do Paulinho Pescador.
Jantar em 08 de julho de 2011 com os Amigos do Arraial.
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