4+

n n n
CASA VALDUGA

DESDE 1875

IDENTIDADE ARINARNOA 2007

Vindima: 2007

Variedade: Arinarnoa

Terroir: Serra do Sudeste

Clone Varietal: Entav 723

Clone Porta-Enxerto: SO4

Sistema de Producgao: Espaldeira Simples
Densidade/ha: 4.000 plantas

Tipo de Poda: Corddo Esporonado

Carga de Gemas/ha: 33.000

Praticas Viticolas: Desbrota, desponta, desfolha na regido dos cachos, raleio de
cachos para controle de produgdo.
Colheita: Manual e seletiva.

Vinificagdo

- Colheita tardia — supermaturacdo das uvas - selegao final dos cachos;
- Desengace das uvas frescas;

- Maceragdo em frio;

- Uso de leveduras selecionadas Saccaromyces Cerevisiae;
- Fermentacao alcdolica com temperatura de 242 a 25°C;
- Prensagem descontinua delicada;

- Fermentacdo malolatica;

- Maturag&o por 8 meses em barricas de carvalho francés;
- Estabilizag3o tartarica;

- Engarrafamento;

- Maturagao em cave por 12 meses.

Visdo: Coloragdo intensa e brilhante, vermelho-rubi com reflexos violaceos.

Olfato: Bouquet complexo e vigoroso, lembra frutas maduras como ameixa preta
e cerejas, com notas de especiarias aliadas ao equilibrio do carvalho.
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ARINARNOA Paladar: Corpo intenso, apresenta taninos potentes que d3o suporte a um notavel

Eneruglhada do Sul « Branl
volume em boca.

SINOLE VINETARD
Consumo: 162 a 182C.
Harmonizag¢do: Carnes vermelhas, queijos fortes, massas com molhos

W condimentados.

CASA VALDUGA Laudo Analitico
Alcool: 13,5%

Acidez Total: 5,6g/| de acido tartérico
Acidez Volatil: 0,59g/] de acido acético
Densidade: 0,994

Extrato Seco: 31g/|

SO, Total/Livre: 0,080 / 0,034 g/l
Aclicares totais em glicose: 2,36g/I
pH: 3,76

Aperitivo antes do jantar em 10/07/2011, na casa dos Amigos do Arraial.
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