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CASA VALDUGA

DESDE 1875

PREMIVM CABERNET FRANC 2007

Vindima: 2007

Variedade: Cabernet Franc

Terroir: Vale dos Vinhedos

Clone Varietal: VCR10

Clone Porta-Enxerto: P1103

Sistema de Produgdo: Espaldeira Simples
Densidade/ha: 4.000 plantas

Tipo de Poda: Corddo Esporonado

Carga de Gemas/ha: 50,000

Praticas Viticolas: Desbrota, desponta, desfolha na regido dos cachos, raleio de
cachos para controle de producdo.
Colheita: Manual e seletiva.

Vinificagdo

- Selec¢do final dos cachos;

- Desengace das uvas frescas;

- Uso de leveduras selecionadas Saccaromyces Cerevisiae;
- Fermentacdo alcdolica com temperatura de 242 a 259C;
- Maceragao;

- Prensagem descontinua delicada;

- Fermentacdo malolatica;

- Maturagdo por 8 meses em barricas de carvalho francés;
- Estabilizacdo tartdrica;

- Engarrafamento;

- Maturagdo em cave por 12 meses.

Visdo: Coloragdo rubi, intenso e brilhante.

CASA VALDUGA
PREMI Olfato: Possui bouquet frutado, lembrando framboesas silvestres, licor de cassis,

harmoniosamente mesclados ao aporte da madeira.

Paladar: Bom corpo, taninos maduros e macios, acidez agradavel e equilibrada.
Consumo: 162 a 18°C.
Harmonizagdo: Aves de cacga, carnes e massas com molhos pouco condimentados.

Laudo Analitico

Alcool: 13,5%

Acidez Total: 7,2g/l de 4cido tartdrico
Acidez Volatil: 0,58g/| de dcido acético
Densidade: 0,995

Extrato Seco: 33,4 g/l

SO, Total/Livre: 0,084 | 0,037g/I
Aclicares totais em glicose: 4,1g/I

pH: 3,68

Pizzas no Empdrio do Nito (berinjela, racula com tomate seco, Marguerita e
calabresa). Jantar com os Amigos do Arraial em 10 de julho de 2011.
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