RESERVA DON JUAN

COMPOSICION VARIETAL

Malbec 70%, Syrah 119
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TEMPERATURA DE CONSUMO
16-18 °C

MADURACION DE LAS UVAS

Primera quinc abril

COSECHA

Manual en cajas de 17 kg

RENDIMIENTO
8.000 kg/Ha

VINIFICACION
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CRIANZA

* 18 meses ¢

TIEMPO
10-15 a

PRODUCCION TOTAL ANUAL

Edicion limitada de 20.000 botellas
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