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CHÂTEAU BARRAIL MEYNEY 2016 - MAGNUM 
 

A predominância da uva Merlot resulta num vinho tinto suave e rico em frutas. Uma 

bela cor grená, um nariz compotado e notas de frutas vermelhas maduras na boca. Os 

taninos deste vinho tinto francês são relativamente encorpados e ricos. O final da boca 

é tostado e longo. 
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FICHA TÉCNICA 
 UVAS: 

80% Merlot, 15% Cabernet Franc e 5% Cabernet Sauvignon 

 DENOMINAÇÃO: 

AOC Bordeaux 

 TEMPERATURA: 

16-18°C 

 HARMONIZAÇÃO: 

Vitela, pato, camembert, carne bovina, cogumelos e carnes com molho. 

O VINHO 

 Conteúdo:750 ml 

 Tipo:Tinto 

 Teor Alcoólico:12,5% 

 Quando degustar:Até 5 anos. 

TERROIR 

 Região:Bordeaux 

 Produtor:Château Barrail Meyney 

 Solo:Argilo-cascalho. 

 Degustação:A predominância da uva Merlot resulta num vinho tinto suave e rico 

em frutas. Uma bela cor grená, um nariz compotado e notas de frutas vermelhas 

maduras na boca. Os taninos deste vinho tinto francês são relativamente 

encorpados e ricos. O final da boca é tostado e longo. 

 Particularidades:As uvas Merlot são de excelente qualidade no ano de 2016. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Safra 2017. Encontro de Vinhos de Curitiba em 09/11/2019. Hotel Bourbon. 
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