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Vinka Verum Single Vineyard Pinot Moir
Vinicola Alto Valle Del Rio Negro [Patagonia) @ ANALIs DESCRIGAD  J/2da demedia intensidade, com bom brilho € tima
VISUAL limpidez
Safra 2013
Pais Argentina
Regida Patagénia INTENSIDADE baixa ala
Tipe nto EVOLUGAO primario teridto
Castas 100% Pinot Noir ANALISE
Teor Alcdalico Ba% OLFATIVA cerejas frescas e cranberry estao entremeadas par
DESCRI@.&O especiarias doces como canela e cardamomao, mas
Maturagio 12 meses em carvalho francés (50% novo e 50% de segundo usol também podemcs perceber leves. nuances minerals e
- ) tambsirm o caracteristico chio de floresta [ou sous baois)
Temperatura de Servigo 16" a18°C
Guarda até 2020
Decanter INTENSIDADE baixa alta
Premiagoes DOCURA 5800 doce
DANTE @ @ @ . - N
VE h - TANING baixa alta
natural aglomerada twin top silicone screwcap  champagne AMNALISE
GUSTATIVA corpPo leve encorpado
TACA ® @ @ @ @ PERSISTENCIA curta lonaa
bordeaux borgonha mantrachet riesling flute dessert
uma excelente acidez equilibra o teor alcodlice um pouco
DESCRI@.&O mais elevado, o que garante um conjunto balanceado.
APRESENTA c AO VINUMDAY Movamente a cereja fresca assume o papel de destague,
mas o final traz ainda togues de eucalipto e nozes
*ATENGAO: a oferta original de hoje esgotou. Porém conseguimos mais algumas garrafas do
Pinot Naoir da mesma linha da vinicela. Bodega del Rio Elerza foi destacada pela Wine e crusticeo e suine
Enthusiast como uma das melhares vinicolas da Patagdnia. Parte do seu sucesso se deve ao CARNES pet “ v '
terroir incrivel onde estd inserida, com condigdes tio boas para a vinicultura que resultam em enrdeina gada caca curada
uvas concentradas e sauddveis sem o uso de gualguer agrotéxico. A outra parcela do sucesso
se deve ao talento do italiano Alberto Antenini, gue tem no curriculs atuagdes come endloga- QUEIIOS frescos moles médios duros
chefe das vinicolas Antinori e Frescobaldi, além de participagdo como consultor em projetos
da Concha y Toro, Nieto Senetiner e Alto Las Hormigas. Neste Pinot da linha Reserva — DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
maturado por 12 meses em carvalho fra ncés e produzido a partir de um “Single Vineyard™ — CULINARIA ¥ 9 °9
mostra toda a vocacio do terroir patagdnice para as variedades tipicas de clima frio. Na taca Al § . bércul
mostra uma bela cor granada, brilhante e com grande limpidez. No aroma notas de cerejas MiDos frassas risates palenta fubsreulos
frescas e cranberry estdo entremeadas por especiarias doces come canela e cardamome, mas . X - .
também podemos perceber leves nuances minerais e também o caracteristico “chio de TEMPEROS pimentas ervas especiarias | aromiticos
floresta” jou "sous bois”). Na boca uma excelente acidez equilibra o teor alecdlico um pouco
DOCES clesginesas  frutas sobrernesas  chocalate

mais elevado, o que garante um cenjunto balanceado. Novamente a cereja fresca assume o
papel de destaque, mas o final traz ainda togues de eucalipto e nozes. Um Pinot muito
bacana, que ¢ a cara da Patagonia!

DESCRICAC

Safra 2013. Almocgo de Natal Turma da Yoga em 15/12/2019.
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