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Los Haroldos Reserva de Familia Chardonnay

BODEGA
LLOS HAROLDOS

ENOLOGO
COMPOSICION

VARIETAL

CRIANZA

ANALISIS
BODEGA

UBICACION

NOTA DE CATA

SUGERENCIA

FICHA TECNICA

Ernesto Peruzzi
100% Chardonnay
Chardonnay

Fermentacion en tanques de acero inoxidable.
70% del vino pasa 9/10 meses en roble
Francés, 30% del vino pasa 9/10 meses por
barricas de roble Francés y de primer uso. .

Alcohol 13 %
Familia Falasco
San Martin, Mendoza

Color: Dorado intenso con reflejos verdosos,
brillante, limpio y puro.

Aroma: Tipico a la variedad que recuerda a
frutas tropicales, donde resalta la vainilla y el
tostado de la madera.

Boca: Es untuoso, complejo y persistente, de
adecuado equilibrio entre alcohol y acidez.

Ideal para acompanar con todo tipos de
pescados, mariscos y caviar.
Beber entre 8°y 10° C.

Safra 2017. Jantar em 03/01/2020. Acores Cantina.
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