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DomiNio DEL PLATA
W I N E R Y

MaLBEC 2007

Variedad | 85 % Malbec v 15 % Bonarda
Vinedos | Malbee: Agrelo vy Anchoris (Lujan de Cuya), Altamira (San Carlos) v Los Arboles
Tunuyin). Bonarda: Los Campamentos | Rivadavia)

Fermentacidn | Mixima remperatuea 18 317 C con 15 a 20 dias de maceracion

Alcohol | 14 % vol
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. %), Bonarda 1,160 (3.800 pics)

Elevacidn del Vifiedo (msnm) | Malbee 1.100 (3.600 pic
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Método de Cosecha | Manual ‘ :
Estadiz en Madera | 9 meses 50 % roble francds v 50 % rable americano. g
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En Argenting v Colombia estos vinos s¢ comercializan como Crios de Susana B
A excepeion de algunos mercados, se uriliza rapa a rose 1 desde 200
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Costelinha de porco ao molho barbecue. Jantar em 03 de agosto de 2011.




