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NORTON MALBEC D.O.C.

MALBEC
D.O.C. cosecHA 2017

VARIEDAD

100 % Malbec
APELACION

Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina.
VINEDOS
Fdad De 15 a 30 anos
Rendimiento 9 tns/ha
FERMENTACION
Fermentacion (levaduras selecc.) 7 dias a 25 °C
Maceracion 15 dias a 22 °C
Fermentacion Maloldctica 100 % natural
CRIANZA

100 % 12 meses en barricas de roble francés

) Barrica de primer y segundo uso
NO go Botella 12 meses

D.O.C. NOTAS DE CATA Color rojo violaceo intenso.
Luréw oa Cora S0 Aromas a ciruelas maduras, especias y pimienta negra. De

buena estructura en boca, taninos dulces, redondo y

MALBEC arerciopelado

2017

Ao e

CAPACIDAD DE GUARDA Hasra 5 anos
DATOS TECNICOS

Alcohol 13,9°

Acidez Total 5,55

PH 3,56
Azucares reductores 2,10

Safra 2016. Jantar em 16/06/2020.
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