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Vina Coros

PAUL HOBEES

FELINO

Red Blend

2018
VENDIMIA COMPOSICION VARIETAL APELACION
Cosecha manual 70% Malbec, 28% Cabernet Sauvignon Valle de Uco
27 de febrero a 18 de abril, 2018 2% Merlot & Lujin de Cuyo
VINEDO

Vinedos de Lujan de Cuyo, Tupungato, Tunuyan y San Carlos. Vides plantadas a 1.000 m.s.n.m. aproximadamente. Clima
semidesértico.

CICLO VEGETATIVO
La vendimia 2018 se caracterizo por excelentes condiciones climaticas en todas sus etapas. Registros de temperaturas dentro
de las medias histéricas, pocas precipitaciones y una mayor amplitud térmica respecto a afios anteriores, resultaron en una
temporada mendocina tipica, con excelentes condiciones de sanidad, permitiendo cosechar fruta de gran calidad, color y
concentracion. Se inici6 la cosecha el 16 de febrero con Chardonnay de Los Arboles, Tunuyan y finalizé el 20 de abril con
Cabernet Sauvignon de El Peral, Tupungato.

CRIANZA Y PUESTA EN BOTELLA

Fermentacion con levaduras seleccionadas en tanques de acero inoxidable de 8 y 17 toneladas. Crianza en roble americano
(10% nuevo) por 8 meses. Puesto en botella en febrero de 2019. Sin clarificar,

NOTAS DE DEGUSTACION
Rojo rubi con tonos negros. En nariz, este especiado blend muestra notas de grosella negra, tabaco v chocolate. Es intenso
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y fresco. El paladar es concentrado, con gran estructura. Buena presencia de taninos conduce a un final largo.
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