SAPO DE OTRO POZO

BLENDDE TINTAS
VALLE DE UCO

Vendimia: 2012
Zonas:

Vista Flores | 30% Malbec
Altura: 1020 msnm

Gualtallary | 30% Malbec
Altura: 1450 msnm

Los Chacayes | 20% Syrah
Altura: 1100 msnm

La Consulta | 20% Cabernet Franc
Altura: 1020 msnm

Cosecha: Realizamos cosecha manual por pasadas y por lotes
dentro de un mismo cuartel.

Vinificacién: Fermentacién en huevos de hormigén y bordelesas
de roble francés. Las uvas fermentan durante 30 dias a bajas
temperaturas y con levaduras provenientes de los vifiedos, para
obtener una mayor expresién frutal, floral y complejidad aromiti-
ca. En los huevos y en los barriles se realiza un manejo manual del
sombrero con pisén, trabajos de rotacién diarios, para extraer los
taninos dulces de las pieles y semillas. Este blend de tintas repre-
senta la sinergia entre los diferentes terroir y variedades. Los
Malbec de altura nos dan gran expresién aromitica, acompanado
por un toque caracteristico de Cabernet Franc y los taninos bien
marcados del Syrah. El 50% del vino fue criado durante 14 meses
en barricas de primer uso de roble francés.

Alcohol: 14,00%
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