BALDUZZI

— WINE OF CHILE —

CARMENERE ‘ /eé’-fé"/' tee

Envejecido por seis meses con roble franceés, tiene un intenso color

purpura, aromas a frutas rojos maduras, cuero, castanas vy

vainilla. En boca yoderoso, con la tipica pimienta de la variedad

buen balance y prolongado final.

Degustacion

Apariencia Intenso color violeta.
Aromas MNotas a frutas rojas maduras, cuerg,

castanas, pimien ta W vaini la.

Boca Balanceado y de final largo.
Temperatura de Servicio 18°C / 64°F
Maridaje Carnes rojas poco condimentadas,

pastas y quesos maduros.

BALDUZZI

WINE OF CHILE — Descripcion
Composicion Varietal 100% Carmenere
Formatos Disponibles Botella 750 cc
Vinedos Altue

Denominacion de Origen Valle del Maule

Sistema de Conduccion Espaldera vertical
Tipo de Suelo Granitico - Franco arenoso
Edad de ViRedo 15-25anos
Rendimiento 10 -12tons/ha
Fecha de Cosecha Abri
estare ncolt“rrg :‘E.,';E:.EE VALLEY Tipo de Cosecha Seleccion manual en gamelas de 12

kilos / 26 libras
Fermentacion 8 dias a 28°C / 82°F
Maceracion Total 10 dias

Proceso de Guarda

Mezcla 25%
Guarda 6 meses en roble francés
Guarda en Botella 6 meses
Potencial de guarda 8 anos
Alcohol 13.5%
pH 370
Acidez Total (H,SO,) 32gr/ It
Azicar Residual 28 grfit
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