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BIS  T INTO  

Aroma intenso e cativante, a compota de frutos vermelhos, 

A fermentação alcoólica decorre a baixa temperatura, entre 20 e 25º 

C, de forma a obter um vinho fresco e frutado. 

Na boca é suave com a frescura de um vinho jovem tipicamente 

Alentejano 

Uma ótima combinação com os mais variados pratos do dia a dia. 
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