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Nino Franco Rustico
Valdobbiadene Prosecco Superiore Brut DOCG

Produtor
Nino Franco

Origem

Italia

Regiio

Véneto, Valdobbiadene

Tipo de Vinho
Espumante Branco

Castas / Composigio
Glera (Prosecco)

Elaboracao

100% uva Glera (nome oficial e atual da Prosecco) de vinhedos das faixas medianas e altas das colinas da regido. Produzido pelo
método Charmat: fermentagfio alcoolica em tanques de ago inoxidavel sob temperatura controlada e segunda fermentagio, para
espumatizagdo, em autoclaves (tanques selados) de ago inoxidavel.

Caracteristicas Organolépticas

Amarelo-palha brilhante, com perfumes muito finos e persistentes de frutas brancas e flores. Na boca € refrescante, seco e
equilibrado.

“O Rustico é um Prosecco bastante exuberante e intenso. Péssego, minerais, defumados e flores sio

algumas das nuances que fluem a partir deste importante Prosecco. Uma boca rica e texturizada di um belo acabamento

final. O Rustico esti longe de ser um simples vinho de coquetel e, com certeza, serd melhor na mesa do que s6” (Antonio
Galloni, Wine Advocate/Robert Parker).

Caracteristicas Analiticas
Teor Alcoodlico: 11% VOL.

Enogastronomia
Delicioso como aperitivo e com antepastos a base de peixes e risotos.

Temperatura de servico
6°a 8°C

Conservacio
Deve-se conservar a garrafa deitada, num ambiente fresco. Evite exposi¢do ao sol e variagdes bruscas de temperatura.

Embalagem
750 ml

Premiagdes
RP90 / W&S92 / WE87 / GR2B / DUE3G

Inovini, fine wines by Aurora— Fone: (11) 3623 2288

Degustacédo na Adega Brasil Delicatessen em 19 de agosto de 2011.
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VARIETA’ E PROVENIENZA UVE

TECNICA DI VINIFICAZIONE

TIPOLOGIA
COLORE
PROFUMO

SAPORE
ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO

Nino Franco

RUSTICO

PROSECCO DOC TREVISO

100% Glera (tradizionalmente chiamato Prosecco), dai vigneti
di media ed alta collina della zona di produzione classica.

Pigiatura, diraspatura , raffreddamento del mosto e
fermentazione in vasche di acciaio a temperatura controllata.
Successiva rifermentazione in autoclave.

Dopo I'imbottigliamento, permanenza in cantina per 30 giorni.

Brut
Giallo paglierino brillante.

Molto fine, persistente, gradevole, fragrante, fruttato, floreale.
Secco, fresco ed equilibrato, tipico.

Da aperitivo, con antipasti a base di pesce, o con risotti.
Ideale per gli spuntini.

6" -8 C.
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Nino Franco Spumanti

http://www.ninofranco.it/tl_files/products/pdf/ITALIANO/RUSTICO.pdf
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