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CASA SANTOS LIMA

Cigarra Gran Passo Reserva

DENOMI
Vinho Regional Lisboa, Tinto

Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon

Densidade de 4.200 Plantas/ha. Solos argilo-calcarios

Més de Setembro

As uvas, previamente desengacadas, passaram por uma maceracgao pré-fermentativa a baixas
temperaturas, durante 24 horas. A Fermentacao ocorreu em cubas de 10.000 litros com controlo
de temperatura, ndo ultrapassando 28°C. Apos fermentacéo o vinho ficou em maceragao

prolongada (cuvaison) durante 15 dias. O vinho estagiou 8 meses em barricas de carvalho francés
& americano.

[

Alcool: 14%

Rubi escuro

NOTA DE
De perfil internacional, este & um vinho que impressiona desde logo pela sua cor. Demonstra
grande complexidade aromatica onde notas de fruta preta madura estdo bem casadas com
sabores amadeirados e de especiarias provenientes de um estagio prolongado em barricas de
carvalho. Os taninos sdo suaves e elegantes e o final de boca & intenso e persistente.

Colheita de 2017 Austrian Wine Challenge 2019 - Ouro

Colheita de 2017
Colheita de 2017
Colheita de 2016

Colheita de 2016

Colheita de 2016
Colheita de 2015
Colheita de 2015
Colheita de 2014
2015

Colheita de 2015

Colheita de

China Wine & Spirits Awards 2019 - Ouro

Gilbert & Gaillard International Challenge 2019 - Ouro
Austrian Wine Challenge 2018 - Ouro

China Wine & Spirit Awards 2018 - Ouro

Challenge International du Vin 2018 - Ouro

Citadelles du Vin 2017 - Ouro

China Wine Spirits Awards 2017 — Quro

China Wine Spirits Awards 2017 - Best Value — Quro
Austrian Wine Challenge 2017 — Ouro

Asia Wine Trophy 2017 - Ouro
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