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TERRANOBLE ESTATE
CHARDONNAY 2019

Produtor: Terranoble

Classificagao: Branco

Uva: 100% CHARDONNAY

Pais: Chile

Caracteristicas Organolépticas: Amarelo palha com reflexos
esverdeados. Nariz intenso a fruta madura, abacaxi e péra,
suaves notas citricas, alguns aportes herbaceos e
amanteigados. Macio, com delicioso frescor a inundar o palato.

Regiao: Maule

\4,,; I Composicao de Castas: 100% CHARDONNAY

ostends 150l / 13 0% vt
w

) \ Vi )| Amadurecimento: 3 MESES EM CUBAS DE ACO INOX.
¢ Estimativa de Guarda: 2 ANOS
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i ESTAT Caracteristicas Climaticas: De padrao mediterranico;

CHARDUNAEY Pluviometria anual: 735mm; Periodo de amadurecimento
oportunamente quente e seco.

Temperatura de Servigo: 7°C.
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Caracteristicas do Solo: Solos aluviais, relativamente pobres
em matéria organica.

Elaboracgao: Produtividade de 12 ton/ha; Desengace, e lenta prensagem; Depois de 48 horas de
decantacao; Fermentacao a 16°C; Permanéncia sobre as lias por 2 meses.

Fechamento com Tampa de Rosca: Sim

Diretrizes Enogastronomicas: Peixes com molhos cremosos ou a base de manteiga; Casquinha de
siri; Risotos com frutos do mar; Salmao ao forno.

Safra 2019. Almogco em 20/12/2020.

7997



https://www.decanter.com.br/terranoble-estate-chardonnay-2019-750ml

	TERRANOBLE ESTATE CHARDONNAY 2019

