RAVANAL

CARMENERE
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Variedad : Carmenére
Region de origen : Valle de Colchagua

Suelo: Aluvial, franco con pedregosidad
en profundidad, riego tradicional.

Altitud: 250 ms. n. m.

Clima: Mediterraneo, seco y con
temperaturas calidas. Marcado por baja
humedad atmosférica y una amplia
variacion térmica dia-noche, lo mas
relevante es la elevada radiacion solar
diurna y brisa refrescante proveniente
de la cordillera en la noche.

Conduccion del vifledo: Espaldera
vertical alta.

Fecha Cosecha: 2° semana de Mayo

Contenido alcohdlico: 13,5 % v/v
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