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CABERNET SAUVIGNON - COSECHA 20189

D.O. Mar

iie, Valle de Colchagua

CEPAS

CABERMNET SAUVIGNON 94,5%
MALBEC 3%
SYRAH 2,59,

FECHA DE EMBOTELLADO

i fae |'I' nerg 2020

AMALISIS

GRADO AL C{JH(.]l 1o 13,5° VOLU-.U
PH 3,63
ACIDEZ TOTAL 202 all

(ACIDO TARTARICO)

ENOLOGO

VINEDO DE ORIGEM
Vifiedo Palo Santo, D.O.

Ribera del Tinguiririca

DESCRIPCION DEL VINEDO:

El Vifiedo Palo Santo se ubica a 180 msn

rgo de pendi

del rio

al pre-filoxe on conducidas en

aldera vertical.

ANO DE PLANTACION

2003.

SUELO

ndientes de o

Coluvial, con suaves pe

[ambién hay terrazas or

materiales arrastrados por

CLIMA

Mediterrineo con estacidn seca pro

remperatras son moderad

¥ 5€ exrier

tes y terrazas cercanas a la ribera sur

Las parras corresponden a una

COSECHA

18 de Marzo al 2 de Al

2019

BODEGA VINIFICADORA

VINIFICACION

Se seleccionan los racimos y despalillan, 1

1en por

gravedad a los estanques de fermentacidn, Dicho proceso

se realiza en ranques de acero inoxidable y dura en roral 8

termentacion ma3 tica se realiza de

manera natural. A continuacién, el vino cumj

sl

periodo de guarda en barricas de roble francés y fudres.

Finalmente, la estabilizacidn de este vino ocurre de

manera narural, sin t mientos, durante la crianza

en barricas.

GUARDA

10 meses ¢n cas de roble francés y fudres de 5.000 L.

» nuevo, 79% segundo uso)
POTENCIAL DE GUARDA

Beber ahora y hasta el 2025

NOTA DE CATA
Vino de color rojo oscuro y profundo. Aromas a cereza

tostada, casis, cedro, mora, y leves toques de pimienta

gra. Firme y con una profunda concentracion de

sabores. Una delicada y casi sedosa textura enmarca

taninos suaves, que realmente se asoman al principio

de su l:

go final.

MARIDAJE

Cordero, cerdo o vacuno grillado al horno con de salsa de

pimienta y puré picante; embutidos especiados

acompanados de baguette de aceitunas y mostaza Dijon.

Safra 2018. Jantar em 11/06/2021.
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