BODEGA

PALOVALTO

MA PO - MENDOZA ARGENT NA

CUMBRES DEL PLATA

MALBEC

MALPU
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PALOVALTO

CUMBRES DEL PLATA
MALBEC

VARIEDAD DE UVA: 100% Malbec.

REGION DE ORIGEN: Lujan de Cuyo, 900 m. sobre el nivel del mar,
Mendoza.

DETALLE DE VINEDO: Suelo aluvional con riego por goteo.

CLIMA: Seco Continental con gran exposicion al sol gue permite
una perfecta maduracion.

SISTEMA DE CONDUCCION DE CULTIVO: Posicidn vertical en
espalderos.

DETALLE DE COSECHA: Segunda semana de Marzo. Cosecha ma-
nual en pequefias cajas de 16 Kg., rendimiento 12 Ton/Ha.

VINIFICACION: Las uvas son despalilladas y enviadas a los tanques
para su maceracion anterior a la fermentacion que se realiza por 10
dias en tanques de acero inoxidable a 25 - 29°C, con una prolongada
maceracion. Fermentacién malolactica natural. Permanece 3 meses

en botella antes de salir a la venta.

VISTA: Muestra con un color rojo rubf intenso, con reflejos violaceos.

NARIZ: Ofrece aromas a frutas negras y rojas frescas, entre las que
se destacan la ciruela y la cereza.

BOCA: Tiene un ataque dulce, frutado y sedoso en el medio de
boca, de gran equilibrio, con una acidez justa. Sus taninos son redon
dos y deja un agradable en su final.

CONTENIDO ALCOHOLICO: 13,50% Vol (20°C).

ACIDEZ TOTAL: 5,62 g/l acido tartarico.

AZUCAR RESIDUAL: 1,70 g/l.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 16 - 18 °C

MARIDAJE: Ideal para acompafiar quesos semiblandos y pastas con
salsas a base de tomate.

TIEMPO DE GUARDA: 2 afios.
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