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Tinto Homenagem

TIPO DE VINHO: Tinto
CASTAS: 60% Baga, 20% Aragonez, 10% Touriga-Nacional e 10% Castelao

ENOLOGO: Osvaldo Amado

ASPECTO: Limpido.

COR: Rubi definido.

AROMA: Predominante em frutos vermelhos e frutos do bosque bem maduros.
SABOR: F'rutado, macio, elegante com distinta persisténcia.

PROCESSO DE VINIFICACAO: Desengace total, maceracio pelicular prolongada e
fermentacio alcodlica a 28°C.

MATURAGAO: Minimo de 2 meses em garrafa.

LONGEVIDADE: 3 a 5 anos.

SUGESTOES DE CONSUMO: Acompanha bem iguarias da cozinha mediterrinica,
asiarica, indiana e africana.

PARAMETROS ANALITICOS:

Teor alcoolico: 13,0% pH: 3,45

Acidez total: 5,7 g/1 Acgucares totais: <5.0 g/]
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Capacidade Codigo Mimero Dimensies Volurne Peso bruto Cédigo Quantidade
da garrafa EAN-13 garrafas da caba (m) da cabea da cabia ITF-14 de cabas por
{ml} da garrafa por caina (CxLxa) (m3) (Ka) da caixa palete
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750 J[ 5601271185103 ] [ L] J [ 0,235 x 0,156 x J [ 0.0118 J [ 7.50 J [ 5601271185105 J [ 2Sxd =100 ] [ 75 [ 145 J
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