unAO %052

D.0.C ALENTEJO

Teor Alcodlico: 12%
Garrafa: 750m|

Castas: Aragonez (50%); Castelao (25%); Touriga Nacional
(25%)

Aparéncia: Cristalino, cor de salmao

Aroma: Aroma com notas de frutas vermelhas

Sabor: Equilibrado, fresco e persistente
Descrig¢ao: Vinho Fino Rosé Seco Alentejo DOC

Harmonizagao

% Frutos do Mar 6. Peixe Grelhado ﬁ% Sushi

Validade: Indeterminada

Conservacao: Com sua vedacao original em lugar fresco,
seco, ao abrigo da luz e preferencialmente na posicdo
horizontal

Vinificacdao: Apds vindima manual, as uvas sao imediatamente
desengacgadas e esmagadas, seguidas de uma ligeira macer-
acao pelicular (mais ou menos 6 horas) de forma a extrair todos
0s componentes aromaticos e cor da pelicula. Posteriormente
as uvas sao prensadas com protegbes de oxidacdo onde é ex-
traido o mosto que apos clarificacao estatica, fermenta em de-
positos de aco inox a baixas temperaturas entre 15°C e 16°C
para preservar todos os aromas.

Estagio: Apos a fermentacgao é feita a transferéncia para o in-
icio imediato do processo de estabilizacéo e clarificacéo

Origem: Portugual

Regido: Alentejo

Safra 2019. Jantar em 18/08/2021. Coin Restaurante.




