http://pt.adegga.com e http://levinaublog.blogspot.com

Clos de Torribas Crianza Tempranillo 2004

e Nome: Clos de Torribas
e Safra: 2004
e Pais: Espanha
e Regiao: Penedes, Barcelona, D.O.
= e Produtor: Bodegas Pinord
e Site: www.pinord.es
CLoS e Uvas/Corte: Tempranillo 90%, Cabernet Sauvignon 10%
LOS e
TORRIBAS | e Teor alcodlico: 12%
e Preco: R$ 28,00

=

Wine Spectador 87/100 Pontos
Comentario do produtor:

Una vez cosechada la uva en su justo punto de maduracion, el mosto obtenido
fermenta lentamente en cubas de acero inoxidable. Posteriormente se efectua una
crianza en barricas de roble francés y americano durante un periodo de entre seis y
nueve meses, pasando a continuacion a su afinamiento final en botella. Aspecto: De
color granate con tonos ligeramente violaceos, limpio y brillante.

Aroma: Inicialmente intensos aromas a barrica y posteriormente una vez oxigenado el
vino en la copa aparecen los aromas varietales del tempranillo que nos recordaran a las
frutas del bosque. Gusto: De paladar suave con una crianza moderada. Destacan los
gustos del envejecimiento en buen equilibrio con el cuerpo del vino y sus aspectos mas
frutales.

Rotulo: ldeal para acompanhar assados, ensopados, carne grelhada, queijos curados,
etc.

Posta ao pomodoro com manjericdo e puré de batatas. Almogo em 09 de maio de 2009.
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