CHIANTI CLASSICO
RISERVA

Denominazione di Crigine Controllata e Gz

Varieta delle uve
Sangiovese 90%, Cz

Tecnica di produzione

Dopo un'accurata selez

Caratteristiche organolettiche
Colore: rosso rubino tendente al granato

con l'nvechiamento
Profumo: interso e fine, con sentori fruttati ber

evident e u

Sapore:

ben integrati

Consigli del produttore

Vino adatto a sughi elaboratl a base di carne ¢
st e formag (
Servire ad una temperatura d| 1 8°-20°C
Grad. alcolica: |13,
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Degustacao durante a 412 Expo del Chianti Classico.
Greve in Chianti, Italia, em 10 de setembro de 2011.
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