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FATTORIA DEL CERRO (SAIAGRICOLA)  
CHIANTI COLLI SENESI D.O.C.G. 2008 – Tinto                       R$56,60 
 
DESCRIÇÃO DO PRODUTO 
Coloração rubi com tons violeta. Os aromas são intensamente frutado, com notas de cereja preta, 
notas de cereja e balsâmico e herbáceas. O sabor é pleno, macio, encorpado e discreta 
persistência. Vinho versátil e fácil de beber. 
 

HARMONIZAÇÃO 
Pratos de massas com molhos de carne saborosa e cogumelos, guisado de vitela e frango assado 
 

VARIEDADES 
Sangiovese 90%, 10% Canaiolo Negro 
 

AFINAMENTO EM MADEIRA 
Passagem (3 meses no máximo) em barris de carvalho eslavo, seguido por vários meses em 
garrafa 
 

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 16 a 18ºC 
 

TEOR ALCOÓLICO: 13,5% 
 

SUGESTÃO DE GUARDA: 5 até 10 anos 
 

 

PROVA DA SAFRA 2010 
 

Bifes acebolados, macarronada ao funghi porcini e salada de vagens.   
Jantar em Certinello, Monteriggioni, com a Turma da Toscana em 15/09/2011. 
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