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Ripa delle Mandorle

Castello de Vicchiomaggio

(2008)

Denominazione o Vitigno: Toscana I.G.T.

N Uvaggio: 75% Sangiovese, 25% Cabernet
Sauvignon
Descrizione: il Sangiovese viene elevato in grandi
“?M L 1“" botti - 25-50hl - il Cabernet in piccole - 225Lt. Un

elegante "Super Tuscan" con il Sangiovese
predominante. La presenza di Cabernet
nell'assemblaggio suggerisce un potenziale per
I'invecchiamento, ma grazie ad uno stile innovativo
di produzione, il vino é gia pronto per bere.
L'etichetta di grande impatto, che riproduce un
paesaggio toscano e di Nino Tirinnanzi, un rinomato
artista locale

Riconoscimenti:

Sommelier Wine Awards UK: Medaglia d’Oro.

Citta del Vino: Medaglia d’Oro.

Union Oenologues de France: Medaglia d’Oro.
International Wine Challenge: Medaglia d’Oro.
International Wine & Spirit Competition: Best in Class.

PROVA DA SAFRA 2010

Salada Caprese e frios. Almoc¢o em 16/09/2011 na “Terme di San Giovanni a
Rapolano” com a Turma da Toscana.
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