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ALHOA

VINHOS DE PORTUGAL

Meia Pipa Tinto 2008

Castas: 33% Casteldo, 33% Cabernet Sauvignon e 33%
Syrah

Alcool: 14% Vol.
Primeira Colheita: 1986

Vinificagdo: As castas Casteldo e Syrah encontram o "terroir”
ideal para vinhos ricos, encorpados e cheios na boca, nas
vinhas de baixa produgéo dos solos arenosos de Palmela. A
casta Cabernet Sauvignon ¢é proveniente de vinhas
localizadas nas colinas de Azeitdo, onde o "terroir” especial e
o clima propiciam condigdes para um lento e longo periodo
de maturagdo, obtendo-se assim vinhos elegantes e
complexos. As trés castas foram vinificadas separadamente,
usando um método tradicional, e mantidas a parte até a
criagdo do lote final.

Estagio: 11 meses em meias-pipas de carvalho francés
Allier.

Notas de prova: Aromas e sabores de frutos vermelhos bem
marcados, como a ginja € a ameixa preta, com notas subtis
de menta, especiarias e baunilha.

Servir com: Pratos de carne, caga e queijos.

Temperatura de Servigo: 16 - 18 °C
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Bolinhos de bacalhau e Bacalhau da Casa.
Almoco no Bar do Victor Restaurante em 05 de novembro de 2011.

www.bacalhoa.pt/vinhos/print.htm?idcont=98
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