Cinco Sentidos
Reserva

Este vino exhibe un impactante color rojo rubi, con gratos e
intensos destellos purpura. Es brillante y concentrado.

En la nariz seducen sus aromas de cerezas negras, ciruelas y
frutos rojos, frambuesa. Las agradables notas de vainilla y café
marcan la feliz alianza de su crianza en el roble. En boca es
potente, elegante, aterciopelado, de gran estructura, con
taninos definidos y prolongado final.

Se recomienda decantar este vino antes de beber, para su
mejor oxigenacion.

Variedad: 50% Malbec — 50% Cabernet Sauvignon

Origen: Viiiedos propios ubicados en Palmira, Mendoza
Cosecha: Manual en cajas plasticas de 18 Kg.

Crianza: 12 meses en barricas de roble francés y americano

Medallas obtenidas
Medalla de PLATA en el Concurso Hyatt Wine Awards 2007

Medalla de ORO en el Concurso Internacional de Vinos VINAN- .. MAL
DINO 2007 UCT oF ARGENTINAL
Cinco

Sentidos Rivadavia 152 Ciudad Mendoza Argentina Tel/fax: 54 261 4298124. www.cinco-sentidos.com.ar

Filé ao molho de funghi com risoto de beterraba e Peixe branco com molho de
alcaparras. Jantar em 10/11/2011, com a Turma dos Comunitarios.
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