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PULENTA ESTATE CABERNET SAUVIGNON 2019

MUESTRA FILOSOFILA

HACER UN GRANVINO ES UN ACTO DE GENERDSIDAD, DE PENSAR SIEMPRE EN EL OTRD
ELO DECUSTARA, NUESTRA MI1S1ON ES PRODUCIR SERIES LIMITADAS DE GRANDES

VINGS, ELABORADOS CON ORGULLO EN ARGENTINA®

VINEDO

- UpicACION: UVA PROVENIENTE DE VIREDOS DE FINCA «La ZULEmA», AGRELO,
Lujaw pe Cuvo, MENDOZA.

ALTURA 5

EL NIVEL DEL MAR: 080 MTS

COMPOSIE N: 100% CABERNET SAUVIGNON.
© ANTIGUEDAD: PLANTADO EN 1992

c RRENDIMIENTO POR HECTAREA: 8.000 BOTELLAS/HA.

COSECHA

CoSECHA: ABRIL DE 201§

- Brix: 24,2°

ECHA MANUAL EN CAJAS DE I8 KG.,

VINIFICACION

- COSECHA ¥ SELECCION MANUAL DE RACIMOS ¥ GRANOS EN BODEGA.

- FERMENTACION ALCO

OLICA EN TANQUES DE ACERD INOXIDABLE, BARRICAS DE
ROBLE FRANCES ¥ PILETAS DE CONCRETO

* FERMENTACION MALOLACTICA ESPONTANEA EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES

ANEJAMIENTO DE 12 MESES EN ROBLE FRANCES " EN BARRICAS DE PRIMER USO
EN BARRICAS DE SEGUNDO USO

L: 14,4 %

ACIDEZ TOTAL: 3,6 CYE{ACIDD TARTARICO),
s Pu 3y

L AzGcar: < 18c/

. EN

s PrODUCCION: 6,000 CAJAS

TELLADO: [MECIEMER

NMOTAS DE DEGUSTACION

PosEe UN COLOR ROJO RUEBI PROFUNDO. AROMAS A ESPECIAS COMO
PIMENTON, PIMIENTA BLANCA Y LAUREL CON DELICADAS NOTAS A HUMO Y
COCO APORTADOS POR LA MADERA. EN BOCA ES COMPLEJO ¥ EXPRESA

ESTRUCTURA, SUAVIDAD ¥ DULZURA. DE EXCELENTE TEXTURA Y LARJ

BOCA®
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Safra 2018. Jantar em 08/10/2021. A Condessa Curitiba.
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