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CHARDONNAY

COSECHA
2020

ORIGEN
Chile

COLOR

Suave amarillo verdoso.

AROMA
Fresco y frutal con notas a pifia, citricos y duraznos junto a suaves toques a
vainilia.

PALADAR

Vino de gran estructura, buen balance y fresca acidez, de cuerpo medio con
un largo y dulce final.

MARIDAJE
Combina a la perfeccién con pescados, mariscos y cremosos platos de
pasta.
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