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CABERNET FRANC —=

Andes Grower

2019

100% Cabernet Franc

Valle de Uco. Mendoza, Argentina
1200m

Manual em recipientes de 18 a 20 kg.

Fermentacao alcodlica com leveduras indigenas, em piletas por 25
dias, com 03 remontagem didrias a uma temperatura de 25 a 28°C.
Fermentacao maloltica em barrica.

Alcool: 13,9%
PH: 3,70

Acidez total: 4,87 g/l
Agtcar: 1,79 g/l

80% do vinho passa em média 08 meses em barris de carvalho
Francés de 2° e 3° uso.

Cesar Azevedo

Apresenta uma coloracao vermelha profunda intensa. Notas de
frutos vermelhos, ameixas e figos, combinam-se com sutis aromas
de defumados. No paladar apresenta-se com uma grande personali-
dade, corpo diferenciado, harménico e intenso.

M cesarenologo@gmail.com

Safra 2019. Jantar em 28/10/2021. Adega Tanino.
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