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DENOMINACAO
Alentejo DOC

CASTAS
Trincadeira (40%) - Aragonez (40%) - Casteldo (20%)

VINIFICACAO

As uvas DOC provenientes da vindima manual dos nossos associados sdo
descarregadas e imediatamente desengacadas e esmagadas. Com a adicdo de
leveduras selecionadas inicia-se a fermenta¢do a temperatura controlada (282C).
Durante este periodo é feita a maceracdo, pelo processo de remontagem temporizada,
a qual dura todo o periodo de fermentagdo, cerca de 8 dias.

ESTAGIO
O vinho estagia por curto tempo em depositos, sendo estabilizado, filtrado e
engarrafado no periodo de um ano.

UENGOS CONSUMO
As garrafas devem repousar deitadas em local fresco (cerca de 122C) e com alguma humidade
(75%). Consumir jovem ou deixar estagiar 2 a 3 anos. Devera ser consumido & temperatura de
ALENTEN 162C.
Do
GASTRONOMIA

Acompanha com vérios pratos de carnes vermelhas, enchidos e queijos de cura ou meia cura.

ANALISES

Grau alcodlico: 14,5% vol.
Acidez total: 5,4 g/l

pH: 3,69

Acglicares redutores: 0,5 g/l

cODIGOS
EAN-13: 5601377335082
ITF-14: 15601377335089

ESPECIFI
Garrafa: 0,75L
Garrafas por Caixa: 6
Peso da Caix
Medidas da Caixa:

C

NOTA DO_ENOI_.OGO: Rui Veladas e Tiago Garcia

Vinho de aspecto cristalino, cor granada, aroma a fruta 318x146%218mm
preta e vermelha e cacau, macio e encorpado, com suaves F‘*_"j”f por I‘l““ 163
taninos e um fim de prova persistente. facos POy aeie g

C por Fiada: 25

Peso da Palete: 9

Altura da Palete: 175¢
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