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INFORMAGOES TECNICAS

Vinho COBOS FELINO MALBEC 2020
Vinicola Vifia Cobos

Safra 2020

Pais Argentina

Regido Mendoza

SubRegiido Lujan de Cuyo e Valle de Uco

Tipo tinto

Castas 100% Malbec

Teor Alcoélico 14,5%

Maturacao 12 meses em barricas de carvalho francés (8% novas)
'Srzz?:;atura de 16 a 18°C

Guarda 2028

Decanter 30 a 45 minutos

Premiacgodes 93 pts James Suckling | 90 pts Vinous

VEDANTE TACA

Aglomerada Bordeaux

APRESENTACAO VINUMDAY

Paul Hobbs é considerado o Steve Jobs da enologia. E se o Malbec argentino possui tamanho prestigio,
grande parte disso deve-se a ele. Apenas 2 anos apés a fundagéo da Viifia Cobes, a qual é sécio,
alavancou o varietal da vinicola em destaque mundial na safra 1999.

Nos melhores lotes de Lujan de Cuyo (altitudes entre 945 e 1100 m) e doValle de Uco (altitudes entre
900 a 1.400 m), encontrou condi¢des ideais para o cultivo das castas Malbec, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, Chardonnay, Petit Verdot e Merlot, de modo a emprega-las nos rétulos primorosos e
equilibrados que levam a sua assinatura.

O curriculo do enédlogo é invejavel, fato que o coloca entre os melhores do mundo . Além de
assessorar mais de 30 vinicolas ao redor do mundo, possui parcerias em vinicolas na Califérnia, Franga,
Espanha e Arménia, onde elabora vinhos com a sua assinatura, muitos dos quais sdo premiadissimos.

O Cobos Felino Malbec foi elaborado em tanques de ago inoxidavel e, apds o término das fermentagdes.
passou por maturagio de 12 meses em barricas de carvalho francés, das quais 8% eram novas . O
vinho nao passou por nenhum processo de filtragdo, para que, assim como espera o endlogo, nao perca
nenhum detalhe de sua estrutura marcante.
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ANALISE SENSORIAL

<O> Analise visual

v> Andlise olfativa

DESC RIC}AO )

purpura profundo
INTENSIDADE baixa NN NN N e alta
EVOLUCAO primario I N terciario

~ seu bouquet é exuberante, apresenta frutas vermelhas
DESCRICAO e negras maduras (ameixa, mirtilo, alcacuz), nuances
florais (violeta), um toque delicioso que remete a trufa
de chocolate ao leite com licor de cassis

INTENSIDADE baixa I NN DN . alta
DOCURA seco N doce
ACIDEZ baixa I NN N e alta
TANINO baixa N NN . alta

@ Anilise gustativa CORPO leve I I N N encorpado
PERSISTENCIA curta [N DN e e longa

"-‘_ 42\ .
/<_CULINARIA

estruturado e voluptuoso, enche o paladar de

DESCRICAO §ensagoes, apr.esenta taninos ﬁnos. e perfeitamente
integrados, acidez suculenta e muito saborosa; as
notas frutadas de cassis e alcaguz se destacam, com
o6tima persisténcia

peixe crustaceo ave I suino
CARNES )
I cordeiro M gado I caca I curada
QUEIJOS frescos moles P médios I duros
DA TERRA M hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas Mrisotos [ polenta M tubérculos

TEMPEROS B pimentas Il ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
DESCR ICAO assado de tira na parrilla, bife ancho ao molho do deglagado da

frigideira, risoto de cordeiro, hamburguer feito na brasa,
empanada saltefa tradicional, arancini de queijo gouda

Safra 2020. Jantar em 17/12/2021. La Ribotta, no A Condessa Gatronomia.
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