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Monsaraz DOC Tinto Magnum 

 

Vinho com aroma de frutas vermelhas maduras, como amoras e groselhas, e baunilha. Em boca é seco, de médio 

corpo, macio e redondo. Na composição, Alicante Bouschet (40%), Aragonez (30%) e Trincadeira (30%). 

 

Ficha técnica 

Uvas   Alicante BouschetAragonezTrincadeira 
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Visual   Vermelho rubi 

Origem  Portugal  Alentejo 

Olfativo  Vinho com aroma de frutas vermelhas maduras, como amoras e     

                             groselhas, e baunilha. 

Amadurecimento Uma parte do vinho amadurece em barrica de carvalho francês. 

Gustativo  Em boca é seco, de médio corpo, macio e redondo. 

Teor Alcoólico 13,0% 

Temp. Serviço   16 a 18º 

Safra   2017 

Produtor  Carmim 

 

Harmonização 
Acompanha carnes vermelhas grelhadas ou assadas. 

 

Sobre o produtor 

 

Cooperativa Agrícola de Reguengos de Monsaraz, localizada no coração do Alentejo. Foi criada em 

1971 por um grupo de 60 viticultores e atualmente  possui cerca de mil associados. Produz 24 tipos de 

vinhos num complexo agroindustrial de 80mil m2 dotado da mais alta tecnologia. A CARMIM detém 

7 marcas, todas elas já bem conhecidas do grande público de onde se destacam: Terras D’El Rei, 

Reguengos DOC e Monsaraz DOC. 

 

 

 

 

Safra 2017.  Jantar em 17/12/2021. La Ribotta, no A Condessa Gatronomia. 
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