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UNO CABERNET SAUVIGNON
2017

ELABORACION

Las uvas cosechadas a mano, de enredaderas muy podadas en uno de los vifiedos del Valle de Uco, a
gran altitud de Antigal, se enfiian de inmediato y se clasifican por duplicado asu llegada ala bodega. La
tecnologia alimentada por gravedad de la instalacion permite una vinificacion ultra suave, que protege
elverdadero cardctervarietal dela uva y una acidez equilibrada.

NOTAS DE CATA
“Antigal UNO Cabemet Sauvignon 2017 atrae la atencion con su hemoso color, un rubi profundo
con destefios negros. Los sabores de futas rojas dominantes de cereza def vino estan subrayados
con notas de pimienta blanca, tabaco, vainila y cacao. Los tanines son robustos pero redondeados
suavemente y el final es largo. Este vino se puede disfiutar ahora con cames asadas o a la pamila
como camede cerdoy caza. Elvino también envejfece bien.”
Miriam Gomez
Endloga

INFORMACION SOBRE EL VINO

c@: Valle de Uco, Mendoza, Argentina.

@S 100% Cabernet Sauvignon.

f Alc. 13,9%v/v | TA:0,56 g/L | PH: 3.70 | RS:0.3%
'@ 8-10 meses en roble francés y americano.
@ Potencial de guarda: 5 anos.

Corcho natural.

@E.P Cames asadas a la parrilla, verduras asadas, cames de cerdo.

CONSISTENCIA A LO LARGO DE LOS ANOS
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