100 % MALBEC
Origen: Valle de Uco. Mendoza

2020

Color rosa suave, muy tenue, Atractivo. Predominan las notas de frutos
rojos, frutilla, frambuesa entre otros. También aparecen notas florales en
menor medida. Muy agradable en boca, una acidez adecuada le imprime
un caracter fresco y aromatico.

13,00%

Fin de Febrero.

Manual en caja de 17kg.

9.000Kg/Ha

Maceracion pelicular en prensa neumatica por 6-8 hs. Obtencion del jugo
por prensado neumatico. Enfriado del mosto a 4 °C, decantacion de
borras, trasiego y posterior siembra de levaduras seleccionadas.
Fermentacion alcohdlica controlada entre 14-16 °C durante 20 dias.

20.000 botellas

Caja X 6 X 750 ml




