BALDUZZI

— WINE OF CHILE —

CABERNET SAUVIGNON ‘ Grand Resewe

Este vino Gran Reserva con 16 meses de barrica de roble francés v
12 meses en botella, muestra un caracteristico color rojo terracota.
Expresa el cuerpo y elegancia del Cabernet Sauvignon, el color e

intensidad del Merlot, v las notas dulces y especias del Carmenere

Degustacion

Apariencia Intenso color rojo terracota
Aromas Especias, moras, frambuesasy
vainilla

Boca Gran cardcter y cuerpo, taninos

elegantes y suaves en paladar con
un memorable final persistente.

Temperatura de Servicio  18°C / 64°F

Maridaje Alta gastronomia vy platos

condimentados.

Composicion Varietal 85% Cabernet Sauvignon,

BALD uz%l Descripeién

— WINE OF ¢

10% Carmenere, 5% Merlot
@M ) Formatos Disponibles Botella 750 cc

Vifedos Aijtue

Denominacion de Origen  Valle del Maule

Sisterma de Conduccion Espaldera Vertica
Tipo de Suelo Sranitico
Edad de Vifedo 25 -30 Arios
CABERMET o
ESTATE BC Rendimiento 8tons/ha
Fecha de Cosecha Abril - Mayo
Tipo de Cosecha Seleccion manual en gamelas de 10

kilos / 22 libras

Fermentacion 8diasa 28°C/82°F
Maceracion Total 20dias

Proceso de Guarda

Mezcla S50%
Guarda en Barrica 16 meses
Guarda Botella

Barrica
Potencial de guarda 12 Anros
) Alcohol 14 %
# \ pH
-E : Acidez Total (H,SO,)
‘\{'.- Aztcar Residual
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