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Regional Alentejano

Conceito: Expressar o potencial desta casta que, harmonizada com os solos e
o clima do Alentejo, origina um vinho varietal aromético, equilibrado e Ginico.

Ano de Colheita: O Outono e o Inverno foram mais frios e chuvosos do que
no ano anterior, registando-se os maiores niveis de precipitacio e as
temperaturas mais baixas entre novembro e fevereiro. Ainda assim, a
temperatura e precipitacio estiveram dentro dos valores médios dos tltimos
18 anos. A Primavera teve temperaturas mais altas que em 2016, levando a
antecipaciio dos estados fendlicos. De fevereiro a agosto/setembro, durante o
ciclo vegetativo, as temperaturas médias foram mais elevadas do que a média,
com o seu pico a 13 de julho com uma temperatura méixima de 46,3°C,
percebendo-se desde logo que a maturacao ocorreria mais cedo.

Viticultura: Geologia do Solo: Natureza granitica,/xistosa, estrutura franco-
argilosa. Idade das Vinhas: 12 anos.

Castas: Verdelho.

Vinificacio: Prensagem, decantacio estitica do mosto, fermentagio com
temperaturas controladas em cubas de inox, centrifugacio, estabilizagio,
filtraciio.

Engarrafamento: Dezembro 2017 e Janeiro 2018

Informacdo técnica:

Aleool / Volume: 14%
Acidez Total: 5,0 g/l
pH: 3,22

2017 Acticar Redutor: 0,4 g/1

VERDELMC

Formatos Disponiveis: 750 ml
Notas dos Endlogos por: David Baverstock e Sandra Alves.

Cor: Aspecto cristalino, cor citrina esverdeada.

ESPORAO

Aroma: Varietal caracteristico, pressentem-se as notas frutadas de maracuj,
tangerina e lima.

Palato: Fresco, elegante e intenso, com apontamentos minerais e um final
longo e delicado.

Prémios & Criticas:
Verdelho 2016
Wine & Spirits - 88 Points / Year’s Best Portuguese Whites: Best Buy

Decanter — Silver

Verdelho 2015
Wine Spectator - 89 Points

Verdelho 2014
Mundus Vini — Gold

Saiba mais em www.esporao.com e siga-nos em @esporaoworld

Safra 2017. JBSNQRAQ/03/2022. Vino Nobile.
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