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BRANCO 2017

UVAS

Foram vinificadas na nossa adega da Quinta
das Marvalhas, em Almendra. Seleccionamos
uvas produzidas em wvinhas da Beira
Interior, na zona de Figueira de Castelo
Redrige, das castas Siria, Fonte Cale

Malvasia.

COLHEITA

Em 2017, a falta de chuva e o calor extrema
(ano mais quente dos Gitimos 86 anos), que
se fez sentiv durante todo o ano, obrigou a
uma gestdo de viticultura muito exigente de
forma a evitar o “stress hidrico”. Entre as
varias ftécnicas adaptadas as condigdes
climatéricas da regido, foram prioritarios: a
protegdo da zona do cacho pela vegetagdo e
um centrolo rigoroso da maturagdo fendlica
de maneira a obler o maximo potencial
aromatico.

VINIFICACAO

Ma nossa adega, com a mais modema
tecnologia e controlo total de temperatura,
elmindmos  cachos que ndo  se
encontravam em perfeitas condigdes, as
uvas foram winificadas com desengace
fotal, seguido de esmagamento suave e
maceragao pelicular durante cerca de 12h.
Apds este periodo scbre atmosfera inerte
fezse a prensagem em  prensa
pneumatica, seguindo-se entdo um periodo
de clarificagdo do mosto, de 24 a 48h em
fungdo da casta e do estado de maturagdo.
A fermentagdo alcodlica decomreu a
temperatura controlada entre os 12 e 14
Os vinhos estagiaram em ago inox sobre
berra fina até ao engarafamento em Margo
de 2018,

NOTAS DE PROVA

Um vinho novo de cepas velhas. De aroma é
um vinho muito fresco, com fruta citrica,
em harmonia com ligeiras nuances florais e
fortes notas minerais tipicas do Terroir.

E um brance ideal para acompanhar,
peixe, marisco, cames brancas e vegetais.

Servir ligeiramente fresco, entre os 8 e 12°,
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NOTAS TECNICAS

COLHEITA: 2017

DENOMINAGAD: DOC BEIRA INTERIOR
LOTE:L-MAVB17 (Siria, Fonte Cal e Malvasia)
VINHAS: Vinha de Santa Maria (Vermiosa)
ESTAGIO: Em ago inox

ALCOOL: 12.8%

ACIDEZ TOTAL: 6,39 g/L (acido tartarico)
ACIDEZ VOLATIL: 0,31 g/L (acido acético)
pH: 3,26

S0Z Livre: 30 mg/L

502 Total: 100 mg/L

ACUCAR RESIDUAL: 4,4 g/L
ENGARRAFAMENTO: Marco de 2018

EAN: 560 671 056 713 7

SCC 14 (Caixas de 6): 15606710567110
SCC 14 (Caixas de 12): 15606710567233

Safra 2020. Adega Pilandro Brasil em 29/04/2022.
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