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Alento Branco 2020

VINHO REGIONAL ALENTEJANO

Clima: Mediterrdneo Continental.
Dias quentes e secos, com grandes amplitudes térmicas
diarias.
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Solos: Calcérios.

Castas: 50% Arinto, 30% Antdo Vaz, 10% Roupeiro e 10%

d— A Esgana Cdo.

Vinificagdo: Vindima manual. Maceragdo pelicular durante 8
horas.

Fermentagdo em cubas de inox a uma temperatura de 129C,
durante 8 semanas. Battonage durante 4 semanas.

Notas de Prova: Produzido unicamente a partir de castas

Portuguesas.
3 nl E um vinho de cor citrina. No aroma mostra-se igualmente
is ; citrino, com algumas notas minerais. Na boca é equilibrado,
=0 [N com boa acidez bem integrada, que lhe da mais frescura e
E comprimento. Deve ser bebido jovem.
= .I-“ Endlogos: Luis Louro e Inés Capdo

Producgdo: 30.000 garrafas

Analise Quimica:
Ph 3,37

Acidez Total 5,9
Acucares 0,4
Alcool 12,5

= Produtor: Luis Louro
W T . Monte Branco, 7100-145 ESTREMOZ
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Safra 2021. Adega Tanino/Curitiba em 06/05/2022.
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