METODO

TRADICIONAL

CASA GERALDO

METODO

TRADICIONAL

ESPUMANTE BRUT

REGIAO: Serra da Mantiqueira, Divinolandia - Sdo Paulo
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VINHO ESPUMANTE NATURAL BRANCO BRUT
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de frutas em calda, rer
Aroma de brioche ama
expressam a complexida
deste espumante
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TEMPERATURA FORMATO GRAU ALCOOLICO:
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