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Uva: Cabernet Sauvignon, Malbec, Tannat, Tempranillo

Tipo: Tinto

Graduacgao alcodlica:

Safra: 2020
Vinicola:

15%

Campos de Cima

SAIBA MAIS SOBRE O VINHO

Vinho iconico da Vinicola Campos de Cima apenas produzidos em safras especiais.

Com amadurecimento em barricas de carvalho por 12 meses, este vinho de guarda

representa a assinatura da Vinicola e do en6logo no panorama dos vinhos nacionais.

De uma safra magnifica 2020 é estruturado, complexo e com boa persisténcia.

FICHA TECNICA:

Vinhedo:

Indicagdo Geografica:

Classe:
Classificacao:
Volume:
Amadurecimento:

Temperatura:

Potencial de guarda:

Visual:
Olfato:

Paladar:

Harmonizacao:

Fechamento:

Campanha Gaucha - Magaramba - RS

Indicacdo de Precedéncia - Campanha Gaucha

Fino

Seco

750 ml

12 meses em barricas novas de Carvalho francés.

18°C

10 anos

Rubi brilhante.

Intensos e complexo pronunciado de chocolate amargo
Paladar bem expressivo, com notas do embarricamento bem
marcante e notas de chocolate amargo.

Carnes vermelhas de cacas e massas com molhos temperados.

Rolha

Safra 2019. Jantar em 18/06/2022.

8778
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