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Valle de Casablanca

Color pajizo pdlido con reflejos verdoso
Viniendo de un verano muy nublado y frio,
la maduracion fire muy lenta lo cual se
nota en una alta concentracion de
precursores aromdticos en la uva. De la
Jamilia de los tioles hay notas a pomelo,
boj y guava que se funden con notas
florales y algo de pirazinas en el fondo. En
boca destaca una acidez marcada,
refiescante de un aito mds fresco de un
sector tipicamente frio como Las Dichas.
La limpieza y la definicion de los aromas
caracterizan a la cosecha 2021, que se
obtuvo de una cuidadosa seleccion de
mostos de la mejor calidad.

Terroir /Suclo
Principalmente suclos arenosos, aunque con sectores de suclo franco.
en las laderas. El vifiedo se encuentza a 18 km del océano Pa

litud de 250 m.

Condiciones climiticas y del vinedo
Viedo ubicado en ¢l extremo m
Casablanca. Los rendimientos promedi
heetirea (3.2 toneladas por acre).
Frea blinas matinales, dias célidos y noches frias. Las
mperaturas promedio en verano son de 18,9°C y en invierno 10.7
“C. La oscilacion diuma en Marzo es de 13,1°C. El agua c
promedia los 380mm, concentrindose entre Mayo y Septiembre.

occidental del valle de
las 7 toncladas por

Vinificacion
Luego de la cosecha, las uvas fueron despalilladas y prensadas en

na prensa neumitica. Los jugos resultantes fueron dejados a
macerar en frio enire | y 5 dias para luego ser transferidos a tanques.
de acero inoxidable, donde se inocularon con levaduras.
won a temperaturas de entre 12y 18°C.
Lucgo de ion, ¢l vino joven fue dejado por algunas
semanas en sus lias sin revolver antes de ensamblar, Tras realizar la
mezela, el vino fue clarificado, estabilizado en ffo y filiado. 1
primer embotellado se realiz6 el 20 de Julio. La produccion total fue
de 25.000 cajas.

seleceionadas y

Servicio
Idealmente entre 6 y 8°C, con platos como ct
pescados a la parrilla. Hierbas como el limoncillo, ilantro o
albahaca. Olivas verdes, chutney y 10do tipo de quesos de cabra.
Ideal con spaghetti al limon @ risotto de mariscos.
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