Cran B3 2017

VINEDO

0% Cabernet Sauvignon del Valle del Maipo cosechado conun

promedio de 6 toneladas por hectirea.

COSECHA

El 27 fue un afio muy cilido y seco. La cosecha fue realizada a

“Intenso rojo rubi en color, este vino
ofrece en nariz un aroma a cereza negra,
nuez moscada y granos de expreso con un

mano entre el 15 y el 16 de Abril de 2m7.

VINIFICACION

Ala llegada a la bodega, las uvas fueron sometidas a una completa

toque de hierba de menta. En boca un
) seleccion de racimos, Esto fue seguido por el despalillado (con
marco de taninos tensos Y efegantes da aplastamiento minimo de las bayas) y luego una seleccion
pasoa Sﬂ‘bores de CGSSiS, [‘(IbaCO Y zarza ..’ individual de las bayas. Luego ¢l mosto fue inoculado con
levaduras seleccionadas y fermentado durante 26 dias con
temperaturas maximas de 32°C/go°F. Durante la fermentacion las

cubas fueron pi.‘i[)l\t‘ﬂtl{l.\ suavemente a mano z veces al dia con el

fin de extraer la cantidad ideal de taninos y color.

Tras la finalizacion de la fermentacion alcohdlica y malolactica,
solamente el vino “gota” fue trasegado y puesto en una mezcla de
barricas de roble francés nuevas (60%) y de segundo uso (40%)
Ll“|1l1l' IllL';,,’JJ 5C L']']\"L'Ill.'l.'i[li Lllll'a nte 14 mescs,

Luego se realizd una seleccidn de las mejores barricas a entrar en

la mezcla final.

VINA

15% 3.7 5.8a S 05w
ALCOHOL PH ACIDEZ A70CAR ACIDEZ CASAS DELBOSQUE
TOTAL TOTAL TOTAL RESIDUAL VOLATIL CHILEAN FPREMIUM WINES

Safra 2017. Jantar em 01/07/2022. Vino Nobile.

8795



