ALE DE MAIPO
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Vale de Maipo, llha de Maipo. Mossos vinhedos se encontram nas ribeiras do rio
Maipo, onde o terroir e manifesta com toda sua expressédo, em uma das regides

vitivinicolas mais classicas e antigas do Chile.

SAFRA

Atemporada de 2019 foi marcada por um inverno bastante seco, seguido por

uma primavera fria e chuvosa. Isso causou uma colheita tardia, mas um verao
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guente e brilhante permitiuv amadurecer as uvas que estavam um pouco atrasadas
no seu processo de amadurecimento e até mesmo antecipando a colheita das

uvas brancas, O outono continuou seco € quente, terminando o amadurecimento
das cepas vermelhas, alcangando finalmente uma colheita saudavel e de bo:
maturidade. Os rendimentos estavam dentro das expectativas, tanto em qualidade
quanto em quantidade

VINIFICACAQ

As uvas foram moidas e fermentadas em tangues durante 7 dias a 30°C com um
tempo de maceragdo pds-fermentativa de 6 dias. Apos a fermentagdo malolatica, o
vinho foi mantido em barris durante B a 10 meses, de mado a obter e entregar mais
complexidade e estrutura.

GUARDA

100% em bamis de carvalho francés e americano durante 8 - 10 meses,

RECONHECIMENTOS

= 90 pontos — Wine Spectator 2020, safra 2018
- 90 pontos — Tim Atkin 2020, safra 2018

= Ouro Duplo — China Wine & Spirits Awards 2020, sz
REL MALEQ - 90 pontos — La Cav 2020, safra 2017
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e NOTAS DE DEGUSTAGCAO

A e

Cor: Vermelho rubn violaceo. Aroma: Vinho muito frutal com notas de ameixa e
""‘J tintd amoras, Acompanhado de intensas e inconfundiveis notas de caramelo, baunilha e

SHIS chocolate, Paladar. Suave, de taninogs maduros, com boa estrutura e um equilibrio

muite bom na boca. Gastronomia: Para acompanhar carnes vermelhas e brancas,

massas, aves de caga e queijos

Safra 2019. Almoco em 23/07/2022.
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