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VINEDOS

Agrelo, Lujan de Cuyo

- Ubicacion y altitud: 40 km al sur de la ciudad de Mendoza, a 950 metros sobre
el nivel del mar.

- Clima: 200 mm de precipitaciones anuales. Clima semiarido y ventoso.
Inviernos frios y veranos calidos. Gran amplitud térmica entre el dia y la noche,

- Suelo: franco limoso profundo.

- Estilo de vinos: notas frutadas frescas como ciruelas. Estructura media y taninos
suaves.
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VINIFICACION

Cosecha manual durante el mes de marzo. Seleccion manual de racimos en
bodega. Maceracion prefermentativa durante 4 dias a 10°C (S0OF) en el
tangue. Fermentacion durante 7 dias a 27 C (80'F) en piletas de concreto con
levaduras naturales. Maceracion posfermentativa durante 20  dias
Fermentacion malolactica natural en piletas de concreto. Maduracion del
20% del vino en barricas de roble francés durante 10 meses. El 80% restante
permanace 10 meses en piletas de concreto para expresar toda la expresion
varietal. Posterior estiba en botella durante 4 meses previo a su lanzamiento.

VENDIMIA 2019

Verano en general calido, pero con mucha amplitud térmica (dias de mucho
calor y repentinamente bajas de temperatura). Los rendimientos fueron
relativamente normales. La vendimia seca favorecio la excelente sanidad de
las uvas. Con alcoholes medios a elevados y acidez un poco por arriba de lo
normal, los vinos 2019 tienden a la frescura y elegancia

NOTAS DE CATA INFORMACION ANALITICA
A Vista: intenso color rojo rubi. Alcohol: 14,5%
I Acidez total (H2504): 37 g/l i
Narizz se destacan atractivos aromas a Azucar residual. 259 N\
pimientos maduros y hierbas mentoladas PH: 3,5
L SO2 libre: 35 ppm

Gusto: en boca se percibe muy fresco y con

taninos suaves. INFORMACION TECNICA
Compaosicién varietal: 100% Cabemet Franc
Seleccion de clones: Clon 327
Rendimiento: 9.000 kg/ha

MARIDAJE Y SERVICIO

A Servir a 15-17°C (59-63 F) y guardar en un
lugar fresco y seco a menos de 15°C (59°F) y
resguardado de fuentes de luz. No es
necesario decantar
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EQUIPO
Equipo enoldgico
Gustavo Hérmann - Juan Pablo Solis,
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Maridaje: pastas con salsa tomate, pizza vy
carnes de sabores mas complejos como pato
6 ] o cordero

Endlogo consultor:
Aurelio Montes Sr.
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Safra 2019. 82 EXPOVINHOS CURITIBA em 29/07/2022.
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