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VINEDOS

Altamira, Valle de Uco.
- Ubicacion y altitud: 112 km al sur de la ciudad de Mendoza, a 1200 metros
3937 p sobre el nivel del mar.

- Clima:

Gran amplitud térmica, con
noches
- Suelo: cal

Estilo de vinos: perfil frutado, frescos, y con gran tipicidad varietal

npranasy tardias.
=0, presencia de arena, limo v piedra.

T Jed ™
VINIFICACION
f{iosem:ha manual durante
bodega. Maceracion preferme

I mes de marzo. Seleccion manual de racimos en
a durante 4 dias a 10°C (50°F) en el
tanque. Fermentacion durante 7 dias a 27°C (B0°F) en pile concreto con
levaduras naturales. Maceracion posfermentativa durante 20 dias.
ica natural en piletas de concreto. Maduracion del
20% del vino en barricas de roble francés durante 10 meses. E|l 8
meses en piletas de concreto para mantel
erior estiba en botella durante 4 meses pr

Fermentacion mal

restante

permanece 10 ner toda la expresion

a su lanzamiento.

varietal, Po:

VENDIMIA 2019

as de rnucho

os rendimientos fueron
a excelente sanidad de

NOTAS DE CATA INFORMACION ANALITICA
Alcohol: 14,4%
Acidez total (H2504):37 g/l

esidual, 3,05 g/l

violetas.
Gusto:
=1
arga.

sensacion dulee y un final fresco con L SO2 libre: 30 ppm

chocolate amargo. Persistencia

.lNFORMAC]ON TECNICA
Composicidn varietal: 100% Malbec
accion de
Rendimiento: 9.000 kg

3 \ EQUIPO

MARIDAJE Y SERVICIO

Servir a 15%-17°C (59°-63°F) y guardar en un
lugar fresco y seco =nos de

fuentes de
Equipo enolégico:
Gustavo Hormann—Juan Pablo Solis,

necesario decantar.

Maridaje

carnes =

10logo consultor:

/\ Aurelio Montes Sr
o :f;
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Safra 2019. 82 EXPOVINHOS CURITIBA em 29/07/2022.
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