COSECHA 2020

Valle de Leyda
100% Syrah

JCAR RESIDUAL

DENOMINACION DE ORIGEN
Valle de Leyda. Vifedos muy proximos a la costa que entregan vinos expresivos y de gran
mineralidad.

COSECHA

La cosecha 2020 es la vendimia mas temprana y compacta de la Ultima década, con al menocs
tres semanas de adelanto. Esto debido a un invierno y primavera muy seca, junto a un verano
con temperaturas muy calidas. Producto de las condiciones secas de invierno y primavera,

los rendimientos fueron menores a lo esperado, pero con muy buena concentracion. Dado el
verano caluroso se tuvo que estar muy atento a la optima fecha de cosecha de cada variedad
para evitar sobre madurez, logrando asi cosechar uvas aromaticas y de agradable balance. Una
vendimia distinta y de mucho aprendizaje.

VINIFICACION

Las uvas se despalillaron y fermentaron en estanques de acerc inoxidable durante 7 dias a
28° C. Después de la fermentacion malolactica, el vino se conservo en barricas durante 8 a
10 meses, de manera de redondear y entregar mas estructura a esta mezcla

GUARDA

100% en barricas de roble francés y americano durante 8 a 10 meses.

NOTAS DE CATA

Color, Rojo purpura profundo

Aroma: Muy profundo vy expresivo, con aromas a fruta nec
complementado con notas a especias, aceitunas neg
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Gastronomia: Es un acompanamiento perfecte
de caza y quesos

para guisos especiados, charcuteria, carnes
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