PINOT NOIR | 2019
VINO ORGANICO

VALLE DE CASABLANCA

FRESCO  DELICADO « SEDOSO

Expresivos aromas a frambuesa, cerezay
frutilla. Un vino delicado y fresco, con taninos
equilibrados y un paladar sedoso.

COMPOSICION
100% Pinot Noir

NOTAS DEL ENOLOGO

Las uvas son cosechadas durante la noche. Un 15%
se macera y fermenta en racimo completo, para
darle mayor estructura al vino. Las uvas son
fermentadas en estanques abiertos con levaduras
nativas, preservando los aromas y sabores
naturales de los vinedos.

COSECHA 2019

Una excelente cosecha para el valle de Casablanca. Las
temperaturas moderadas durante la primavera y sin luvias
relevantes favorecio a la brotacion y floracion. Durante el
verano existieron oscilaciones térmicas amplias lo que
beneficio la curva de madurez manteniendo la frescura de la
fruta de esta zona. La cosecha de adelanté 10 dias respecto
del ano anterior y con rendimientos menores, los que
finalmente dieron paso a una intensidad aromatica y de
sabores, entregando vinos de frescos, intensos, de acidez
balanceaday largo final.

VINEDOS ORGANICOS ENTREGAN LA
MAXIMA EXPRESION DE NUESTROS
SUELOS VIVOS.
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14°C - 57°F RISOTTO, PASTAS, ALCOHOL 8 MESES EN PH AZUCAR RESIDUAL ACIDEZ
PALTA REINA 14% BARRICAS NEUTRAS 3,62 2,036/L 5,15 G/L

Safra 2020. Wine South America, Bento Gongalves/RS, 21 a 23/09/2022.
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