COSECHA
VARIETALES

REGIONES

ELEVACION

VINIFICACION

ANALITICA
CRIANZ A
NOTAS DE CATA
MARIDAJE

TECHNICAL SHEET
SUSANA BALBO WINES
MENDOZA - ARGENTINA

METODO DE COSECHA

CRIOS

RED BLEND

2016

73% Malbec, 22% Syrah, 5% Petit Verdot
Valle de Uco

1.050 msnm (promedio)

MANUAL

Max. Temp. 282C - 302C.
15/20 dias de maceracion.

ALCOHOL
ACIDEZ

12%
5 g/l

8 meses en roble francés: 20% de primer uso
y 80% de segundo uso.

Color rojo rubi. En nariz, es intenso v complejo
donde los aromas tipicos de cada varietal se
complementan armoénicamente ofreciendo su
mejor exprasian: ciruela del Malbec, frutos secos
del Syrah v moras del Petit Verdot. En boca,

su caracter frutal se encuentra en perfecte
equilibrio con la madera. Su final es largo v
persistente.

Asado, salchichas grilladas, quesos ahumados

4

Safra 2016.

Jantar em 25/01/2023.
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